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Sharing Plate

Kozos gasztronomiai élmény

Etlapunkat Ggy dlmodtuk meg, hogy minden fogds megoszthaté legyen.
Ezaltal az izek és a talalds célja, hogy az ételek az asztal kozepére keriiljenek és
mindenki kozosen kostolhasson.

Ez a sharing plate lényege: cgyiitt felfedezni a grill és a fiist karakterét,
a vilag izeit és a pillanat 6romét. Ettol vilik a The Club Avalon koncepceidja
valodi gasztronémiai kalandda.

Mivel étlapunkat Kifejezetten a megosztas 6romére terveztiik, ezért a vacsora

nem all meg egy leves—fGétel-desszert hairmasndl. Mi azt ajanljuk, hogy

legalabb négy-ot kiilonb o6z ételt valasszatok, igy mindenki szamara teljessé
valik a felfedezés.

Sharing Plate

A Shared Culinary Experience

Our menu has been designed with the idea that every dish is meant to be
shared. The flavors and presentation are crafted to bring each plate to the
center of the table, encouraging everyone to taste together.

This is the essence of the sharing plate: discovering the character of the
grill and smoke, the flavors of the world, and the joy of the moment — together.
This is what makes the concept of The Club Avalon a true culinary adventure.

Since our menu is created specifically for the joy of sharing, dinner goes beyond

the classic soup-main course-dessert trio. We recommend choosing

at least four to five different dishes, so that everyone can fully enjoy the
experience of discovery.



THE MENU /THE CLUB

LEVESEK - SOUPS

Azsiai hasleves
Marhaldbszar, rizstészta, koriander
\sian broth, beef shank, rice noodles,

Hideg meggyleves
Galanga, vanilids tejszinhab
Cold sour cherry soup, galangal, vanilla

coriander whipped cream
1,2,1,6,9 T®
1200 HUF 3900 HUF

KEZDJUK EL - STARTERS TO SHARE

Paradicsomsaldta
Krémjoghurt, bazsalikom
Tomato salad, yoghurt, basil

‘ ..
Norvég lazac sashimi
Ponzu, koriander
Norvegian salmon sashimi, ponzu, coriander

tel

T® 1,1,6,12
3900 HUF 3900 HUF
Padlizsankrém Krokett

Siilt paprika, eziist hagyma, Kovdszos kenyér Serrano, tonhal, jalapeno
\ubergine puree, baked paprika, sourdough Croquette, serrano ham, tuna, jalapeno

L3® 1,3,4.7

3900 HUF 3900 HUF

ASADO, HIBACHI

TENGER - SEA

Fogasfilé Kirdlyrak piri piri Polip

Kokusztej, gyombér, kapor Koktélparadicsom, fokhagyma, chili Paprikds burgonya

Pike perch, coconut milk, ginger, dill

1,6

8900 HUF

. y P A P
King Prawn piri piri,
cherry tomato, garlic, chili

2,120
1800 HUF

Octopus, potato paprikash
1,6.9,11

7800 HUF



THE MENU /THE CLUB

HUSOK-MEATS

Yakitori Yakiton
Csirkemell, sz6jaszosz, gyombér, szezdm Marindlt sertés esdszdr, Gjhagyma
Yakitori, chicken breast, soy sauce, ginger, Yakiton, marinated pork belly, spring

s v q e
»Thai” esirkeporkolt
Csirkecomb filé, paprikdk, thai bazsalikom
.I'hai” chicken stew, capsicums, thai basil

sesame seed onion 16,95
1,6,12 1,1,6,12, 11
4500 HUF 2000 HUF 6500 HUF

Fiiston siilt sertéstarja BBQ marhanyak filé
Miso, zold curry LBurnt ends” kimchi
Smoked pork neck, miso green curry BBQ beef neck fillet ,Burnt ends”, Kimehi

1,6 1,6,9,12

8000 HUF 7200 HUF

SZARAZON ERLELT - DRY AGED

Angus Tomahawk
Secret sauce
Ikg /2 személyre
Angus Tomahawk, secret sauce
Ikg / for2 person

7,9,10,125

12200 HUF 35000 HUF
+3000 HUF @) +25 800 HUF

USDA Hatszin
Chimichurri
USDA Sirloin, chimichurri

STREET FOOD

The Club mini burgerek
French [ries

The Club mini burgers, french fries
1.3.7,10,11

1600 HUF

Omaha bélszin wrap
Cheddar, saldta

Omaha beef tenderloin wrap, cheddar,

salad leaves

1,3.7,10
9200 HUF

Réantott csirkecomb filé
Deep fried breaded chicken leg fillet
1.3,7

1200 HUF



THE MENU /' THE

Cézar salata
Caesar salad

L3.L7 10®

3500 HUF

Siilt karfiol, zold tahini, fekete szezdm ~ Anandsz, menta, chili-lime s6
Pineapple, mint, chili-lime salt

Baked cauliflower, green tahini,
black sesame seeds
IS
2800 HUF

Hézi steakburgonya

Homemade steak [ries

2800 HUF

Avalon csokoladés krémes
Avalon chocolate mille feuille
1,3,5,7,8

2900 HUF

Siilt anandsz
Fehéresokoladé, habesdk

Baked pineapple, white chocolate, meringue

3.7

2900 HUF

Szezondlis gytimolesleves
Seasonal fruit soup

T®

2200 HUF

Réntott esirkemell
Hasdbburgonya
Deep [ried breaded chicken breast,
french fries
1.3
3200 HUF

KORETEK -SIDE DISHES

Zoldsalata, foldimogyord, citrusok
Green salad leaves, peanut, citruses

DESSZERTEK DESSERTS

GYEREK MENU - CHILDREN MENU

CLUB

LFaszénen stlt” leeso
LHungarian Leeso , roasted on charcoal
b D\/O O\(O

3500 HUF 3800 HUF

Hasdbburgonya
French Fries
5% ©
2800 HUF 2000 HUF
Naan kenyér
Naan bread
.7

2000 HUF

Tejberizs
Sushi rizs, popcorn, mdlna
MilK rice, sushi rice, popcorn, raspberry
RV)

2900 HUF

BaszK sajttorta
Maracuja, mango
Basque cheesecake, passion [ruit, mango

1,3,7
2900 HUF

Somléi galuska
Sponge cake Somlé style
1,3.5.7.8

2900 HUF

Maya mini burgerek
Réantott esirkemell, (rench fries
Maya mini burgers, deep fried
breaded chicken breast, french fries
1,3, 710,11
3900 HUF

Tejfolos tészta
Pasta with sour cream

1L3.7 @

3200 HUF



DRINKS /THE CLUB

———— The Club Cocktail’s ——— I Gin & Tonice

Mrs. Milli Negroni 3.900 HUF Mrs. Millicent Unfiltered 1.300 HUF
Mrs. Millicent gin, manchino vermouth rosso, & Fever Tree Indian Tonic

campari, narancs

Avalon Spritz 3.900 HUF Tanqueray Dry Gin 3.600 HUF
9diDante Rosé Vermuth, Afonya, Rangpur

Lime, Széda & Fever Tree Mediterran Tonic

[ugo 1.800 HUF Hendrick’s 1.300 HUF

Bodzalikér, Kreinbacher Extra Dry, & Double Dutch Cucumber Tonic

Menta, Lime, Sz6da

Aperol Spritz 1400 HUF Sevenhills Tokaj Gin 1.300 HUF

Aperol, Kreinbacher Extra Dry, narancs, széda & Sevenhills Tonic

Southern Ginger 3.800 HUF Tanqueray Blackcurrant  3.900 HUF
Royal

& Sevenhills Tonic

Southern comfort, Fever Tree gyombér

Mojito 3900 HUF Tanqueray Ten 3900 HUF

Havana Club Especial, Angostura, Lime & Fever Tree Indian Tonic

Cuba Libre 4000 HUF

Havana Club Especial, Fever Tree Cola, Lime

Gingery Pedro Collins 3.800 HUF

Kubai rum, Friss gyombér, Lime, Sz6da




— Tequila, Mezcal (4el) ———

Don Julio Blanco

Voledan De Mi Tierra Reposado
Voledn De Mi Tierra

Cristalino Anejo

llegal Reposado Mezcal

DRINKS /THE CLUB

1000 HUF
1000 HUF
1.800 HUF

£.200 HUF

Liqueur (4el)

Pallini Limoncello
Shanky’s Whip Black Irish
whiskey likér /tejmentes

Bailey’s

2.200 HUF
2.200 HUF

2.200 HUF

Whisky (4el)

Jameson

Glanmorangic 2y

Johnnie Walker Double Black
Ardbeg 10y

Jack Daniel’s Single Barrel
Nikka From The Barrel

Suntory Hibiki japanese harmony

2400 HUF
6.000 HUF
3000 HUF
1.200 HUF
3.000 HUF
5400 HUF
8.200 HUF

Rum (4el)
Eminente Ty
Don Papa Baroko
Diplomatico Reserva

Zacapa Centenario 23y

2900 HUF
3.000 HUF
3.300 HUF
1.300 HUF

Gyogynovény & Keser (4el)

Zwack Unicum

Zwack Unicum Szilva
Zwack Unicum Riserva
7wack Unicum Narancs
Campari (6¢l)

Mancino Vermouth Rosso
Martini Riserva

Speciale Ambrato

2000 HUF
2000 HUF
2.500 HUF
2000 HUF
2.300 HUF
3700 HUF
3400 HUF

Vodka (4el)

Beluga Noble Russian
Eiko

Ciroc Mango

2900 HUF
3400 HUF
2900 HUF

Metaxa 12*

Remy Martin V.S.0.P

——  Brandy & Cognac (4el) ——

2.800 HUF
1.200 HUF

Palinka (4cl)

Nobilis
Kajszibarack
ﬂg.\'as meggy
55% Szilva
39% Korte
Birsalma

Vilmoskorte

Mdrton és Ldnyai

Irsai Olivér szol6 péalinka
Birsalma

Gurulés Médlna
Debreceni musk. szilva
[rlelt alma

Vackor

Kajszibarack

2.800 HUF
2.500 HUF
2.800 HUF
2.600 HUF
3.200 HUF
2.500 HUF

3700 HUF
1000 HUF
2.000 HUF
3.500 HUF
3.200 HUF
3700 HUF
3000 HUF




Alkoholmentes italok

DRINKS / THE CLUB

Kavé - Coffee list

Alkohol free drinks

Avalon Limonadé (0,51) 2.100 HUF
2.100 HUF

Verjus I'roces (0,51)

Hazi Szorpok (0,51) 2000 HUF

Avalon must (0,151) 1.200 HUF
(0,751) 5000 HUF
Must froces (0,01) 1.800 HUF

Wonderleal alkoholmentes Gin-Tonie 3.900 HUF
Dér Juice rostos gyiimoleslevek (0,331) — 1.600 HUF

AKtudlis ajanlatainkrol érdeklédjon
pincér kollegdinkndl.

XIXO Jeges Tea (0,251) 600 HUF
Kiilonboz izviliggal rendelkezd fekete és zold tedk
XIXO (0,251) 600 HUF

Cola, Cola Zero, Orange, Ginger, Tonic, Tutti Fruity

Fever Tree tditék (0,251) 1750 HUF

Cola, Mediterran tonie, Indian tonic

Double Dutch Cucumber tonic (0,21) 1.750 HUF
Floe Water sztirt viz (0,751) 1.300 HUF

szénsav as, szénsavmentes

Aqua Panna/ San Pellegrino (0,251) 1.000 HUF

HELL Energiatalok (0,251) 750 HUF

Viltozatos fzvildga energiaitalok

Ristretto 900 HUF
Espresso 900 HUF
Espresso doppio 1.500 HUF
Cortado 1.200 HUF
Cappuccino 1.200 HUF
Latte macchiato 1.200 HUF
Flat white dupla ristrettoval 1100 HUF
Melange 1.700 HUF

Kdvédat igény esetén, alternativ névényi italbdl

is elkészitjiik +400Ft (Alpro - zab, mandula, rizs, kékusz)

Prémium csapolt sorok

Premium draft beers
031 051

MONYO-Pils
Cseh stilusu pils 1.500 HUF 2700 HUF

MONYO
Schatzi (bajor baza)  1.800 HUF 3.200 HUF

MONYO-Ciber Rabbit 1.800 HUF 3.200 HUF
(NellPA)

Horizont
Passion flick 1.800 HUF 3.200 HUF

Lindemans meggy 1.800 HUF 3.200 HUF

Uveges sorok -

Bottled beers
Paulaner Pils alkoholmentes (0,51) 1.800 HUK
Paulaner Weissbier (0,51) 2000 HUF
alkoholmentes
Warsteiner Pils (0,331) 1700 HUK




DRINKS /THE CLUB

Hordoérlelt sorok
Barrel-aged beers

HORIZONT 0,331

Vanilla & Cinnamon Bundt
Cake Pastry Stout 11 % 6.500 HUF

Szeretettiink volna egy szimpla, Kuglof-ihlete, édesebb pastry
stout-ot, amibe a hordok vanilids izjegyei mellett keriil egy Kis lahéj
is. A horddérlelés elGu, [Gzésnél is keriilt bele egy csavar, hiszen
a vdlasztott komlé Kimondottan a Tennessee whiskey hordok [ds
izjegyeit volt hivatott Kiemelni. A végeredmény egyszer(ien zsenidlis,
egy kellGen édes, elképesziGen zamatos, a Tennessee Whiskey hordok
izjegyeit megmutato, vanilids-fahéjas, igazi Kis ,,siitibomba” lett.

HORIZONT 0,331
Imperial pecan pie 13,6 % 6.500 HUF

gy klasszikus amerikai siiteményt, a pekdndios pitét vettiik alapul,
amely Kimondottan kedvelt az USA déli dllamaiban, ahol a bourbon
whiskey-t készitik, igy természetesnek vettiik, hogy hordéérleléshez
egy Tennessee whiskey-s hordot vdlasszunk. Ez fantasztikusan all az
alapsornek, illetve a teljes koncepeidnak is. Az alapsor egy stird, testes
imperial stout, amibe rengeteg hédzilag porkolt pekandiot tettiink, igy
Kinyerve bel6le az izeket.

[TORIZONT 0,331

Chocolate & coffee 11,5 % 6.500 HUF

\z alapsoriink egy éjlekete, testes russian imperial stout, amit egy
budapesti specialty kdvéporkold frissen porkolt etiopiai varidnsan és
ghdnai kakaébabon érleltiink utdna. Mindezt [rissen Gritett bourbon
horddkba fejtettiik és érleltiik kozel egy évig, hogy elérje a legszebb
formdjdt.




WINES /THE CLLUB

Pincészet Borvidék Evjdrat Palack Pohdr
Winery Wine region Vintage Boutle Glass
(0,751) (L5dI)
IFehérborok - White wines
Furmint Sauska Villdny 2021 9400 HUF 2000 HUF
Sauvignon Blanc Matua Uj Zéland 2023 13.500 HUF 2.800 HUF
Marlborough
— Voros borok - Red wines
Zweigelt Gallay Biikk 2020 11900 HUF 2.500 HUF
Cabernet I'ranc Sauska Villdny 2020 19900 HUF 1.200 HUF
Siklds
— Pezsgd - Prosecco - Champagne
Extra Dry Kreinbacher Magyarorszig NV 12900 HUF 2900 HUF
Nagy-Soml6
Prosecco DOCG l'oss Marai Olaszorszdg NV 11.900 HUF
Valdobbiadene
Imperial Brut Moet & Franciaorszdg NV 30000 HUF
Chandon Champagne
Imperial lce Moet & Iranciaorszag NV 11.500 HUF
Chandon Champagne
— Rosé bor - Rosé wine
Amphora Rosé Bock Villdny 20241 11900 HUF 2.500 HUF
Edes bor - Sweet wine
Idl
Late Harvest Cuvée Sauska Villdny 2023 9.900 HUF 2.200 HUF




ALLERGENEK/ALLERGENS

[. Gluténttarralmazé gabona és azokhol Résziilt termékek
Cereals containing gluren and products made from them

2. Rékfélék és azokbdl késziilr rermékek “kagvlok /
Crustaccans and their products /shellfish,

3. Tojds és abbdl késziilt termékek
Eggs and cgg products made from them

I. Halak és azokbol Késziilt termékek
Fish and fish produers made from them

5. Foldimogyord ¢s abhdl késziilt rermdékek
Peanuts and producrs made from them

0. Sza6jabab ¢s abbdl késziilr rermékek
Soybeans and products made from them

Tej és abbdl késziilr rermékek  heleérive a laktdzr is,
Milk and milk products “including lactose/

8. Diofélék ‘mandula, mogyord, dié, kesudid, pekéndid,
brazil di6, piszticia,
Nuts /alinonds, hazehuts, walnuts, cashews, pecans,
Brazil nuts, pistachios

9. Zeller
Celery

10. Mustar
Mustard

I1. Szezdmmag ¢és abhdl Késziilt termékek
Sesame sceds and products made from them

12. Kén-dioxid
Sulfur dioxide

13. Csillagfiirt és abhol késziilt termékek
Star cluster and products made from it

I1. Puhatesttick és abbol Résziilt termékek
Molluses and producrs made from them

M Vega
Vega

S Csipés

Spice

2 Vegin
Vegan

Félpanzié

Hall board



Avalon Park Gasztrondmiai vezetSk: Csorba Baldzs,
Gonezi Tamds, Szepesi Gdbor
THE CLUB’s Chef: Furmann Zoltdn, Torés Roland
Etteremvezetsk: Molndr Péter, Vasko Gergd

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a szdmla
15%-0s szervizdijat tartalmaz.
Araink forintban értendék és az AFA-( tartalmazzdk.

Desszertjeinkhez kérje pincéreink segitségét!
Kedves vendégeink, 2020. oktober [-16] éttermeinkben
Kizdrdlag kornyezetbardt, ajrahasznositott és lebomld
csomagolo anyagokat haszndlunk!
Csomagolds dra: 500 Ft/db

\valon Park leaders of gastronomy: Baldzs Csorba,
Tamds Gonezi, Gdbor Szepesi
THE CLUB’s Chel: Zoltdn Furmann, Roland Toros
THE CLUB’S managers: Péter Molndr, Gergd Vasko

Dear customers! Please note that we have an additional
15% service charge.
Our prices are in HUI and include VAT.

For our selection of dessert please ask for our waiter.

We would like to inform you that our restaurants from 1.
october 2020 only working with recycled degrading take
away boxes and straws.

Packing price: 500 HUF/box



