
INFORMIAMO I NOSTRI GENTILI CLIENTI CHE IL TOTALE DEL CONTO INCLUDE IL 13% DI SERVIZIO.
NEL NOSTRO RISTORANTE PAGARE SEPARATI NON E POSSIBLIE

Antipasto al Italiana e Ungherese       3850 Ft
Premium cold cuts from Italy-Hungary 

Pizze Al Forno a Legna - Pizzas From Our Wood-Fired Oven

Insalata Siciliana      1650 Ft
Sicilian salad

Tagliatelle boscaiola (panna, prosciutto cotto)    2950 Ft
Tagliatelle boscaiola (sour cream, cotto ham)

Menu

glutine / gluten

uovo / egg

arachide / peanuts

latte / milk

noccioline / nuts

sedano / celery

granchio / crayfishzolfo / sulfur

burro / butter

Molluschi / Mollusc

Pesce / Fish

Cotoletta di pollo con prosciutto cotto e formaggio 4250 Ft
Fried chicken breast with ham and cheese

Cozze alla Livornese      3900 Ft
Livorno-style black mussels 

 Fritto misto con salsa all’aglio Napoletana   4750 Ft
Fritto misto with garlic sauce from Napoli

Brodo di carne con tortellini ripieno di Creek     1950 Ft
stone filetto e parmigiano
Avalon broth and home-made tortellini stuffed 
with filet of Creek stone and parmesan

Calamari e gamberi alla griglia       4650 Ft
Grilled squid and prawns 

Surf and turf     5000 Ft
Mozzarella, gamberi, carpaccio di manzo, spinaci
Mozzarella, shrimp, beef carpaccio, spinach

Regina napoletana      3950 Ft
Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto di San Daniele
Tomato, buffalo mozzarella, San Daniele ham

Primavera     3500 Ft
Mozzarella, pomodoro fresco, prosciutto San Daniele, rucola, parmigiano
Mozzarella, fresh tomato, San Daniele ham, arugula, parmesan

San Pietro      3550 Ft
Tomato, mozzarella, prosciutto, salame piccante, cipolla, parmigiano
Tomato, mozzarella, ham, spicy salami, onion, parmesan

Maya     2850 Ft
Tomato, mozzarella, prosciutto, mais
Tomato, mozzarella, ham, corn

Prosciutto     2650 Ft
Tomato, mozzarella, prosciutto
Tomato, mozzarella, ham

La Pera     3250 Ft
Mozzarella, gorgonzola, pera, tonno e noci
Gorgonzola, mozzarella, pear, tuna, walnut

Avalon grissini      2650 Ft
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomato, mozzarella, spicy salami

Margherita     2000 Ft
Pomodoro, mozzarella
Tomato, mozzarella

bianca     1200 Ft
Aglio, olio, rosmarino
Garlic, oil, rosemary

Bruschetta al pomodoro       2300 Ft
Bruschetta with tomato

Pure di patate     900 Ft
Mashed potato

Verdure al forno con semi al miele       1850 Ft
Oven baked vegetables and honey roast seeds

Patatine fritte americane      1200 Ft
Fried sweet potato

Agnello scottadito della New Zealand     8950 Ft
Lamb chops from New Zealand

Crema di mela tiepida con polpette di ricotta al vino Tokaj  1950 Ft
Light warm apple soup with Tokaj (style) 
cottage cheese dumpling 

Minestra maritata con polpette       1850 Ft
Italian cabbage soup with meat ball

Bresaola di cervo al carpaccio     3450 Ft
con mostarda dolce e rucola
Venison carpaccio with sweet mustar and rocket salad

Pomodori secchi con panna acida     800 Ft
Dried tomato and sour cream

Aglio al forno      800 Ft
Oven-baked garilc

Avalon pesto       950 Ft
Pesto Avalon

Pepe verde al brandy    800 Ft
Green pepper sauce with Brandy

Filetti di branzino alla griglia    6750 Ft
Grilled sea bass fillet

Tagliatelle Avalonia ai frutti di mare   8500 Ft 
Tagliatelle Avalonia with sea food

Ruote pazze alla bolognese      2950 Ft
Ruote pazze pasta with bolognese ragout

Tartara di manzo Argentino        4700 Ft
Beef tartare from Argentina 

Pane della casa al lievito naturale       600 Ft / portion
Home-made sourdouch bread 

Antipasti – Starters

Contorni - Side DishZuppe – Soups

Le Paste – Pasta

Avalon Specialita - Avalon Specialities

Benedetto Cavalieri Paste secche – Benedetto Cavalieri Dried pastas

Caprese di Bufala      3800 Ft
Buffalo Caprese salad

Zuppa di pomodoro      1750 Ft
Tomato soup with pesto

Spaghetti aglio, olio      2850 Ft  
Spaghetti aglio, olio

Pesci interi (Branzino, orata, rombo)       1950 Ft /100g
Whole fish (Branzino, orata, rombo)

Zuppetta di pesce alla Sambenedettese    7950 Ft
Fish soup from San Benedetto del Tronto

Spaghetti alla carbonara      2950 Ft
Spaghetti carbonara

Avalon penne alla arrabbiata ai formaggi    3350 Ft
Avalon penne arrabbiata with cheese

Orecchiette ai lupini, filetto di manzo e gin       3950 Ft
 „Cornflower” Orecchiette with lupin bean and beef tenderloin

Farfalle ai gamberi in salsa rosa        4600 Ft
Farfalle with shrimps in pink sauce

 Surf & Turf (gamberi, filetto di manzo)       4800 Ft
Surf & Turf (shrimp, beef tenderloin)

Secondi Piatti – Main Courses
Pollo supreme al aglio    3950 Ft
Chicken supreme with garlic

Filetto di manzo Argentino alla griglia (250g)  9800 Ft
Grilled fillet mignon from Argentina (250g)

 Filetto di manzo Creekstone Angus alla griglia (250 g) 15.000 Ft
Grilled beef tenderloin from Creekstone Angus

Paillard di filetto di maiale con parmigiano    4450 Ft
Paillard pork fillet with parmesan cheese

La Salsa Della Casa - Home-Made Sauces

Grissini     2000 Ft
Parmigiano, e salsa di pomodori secchi
Parmesan cheese, dried tomato sauce
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Insalata mista      1250 Ft
Fresh mix salad 
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mostarda / mustard

DEAR CUSTOMERS! PLEASE NOTE THAT A 13% SERVICE CHARGE IS INCLUDED IN THE BILL.
UNFORTUNATELY WE CANNOT SPLIT THE BILL TO PAY SEPARATELY OR DIVIDE IT

FOR OUR SELECTION OF DESSERT PLEAS ASK FOR OUR WAITER. WE WOULD LIKE TO INFORM YOU THAT OUR RESTAURANTS 
FROM 1. OCTOBER 2020 ONLY WORKING WITH RECYCLED DEGRADING TAKE A WAY BOXES AND STRAWS. PACKING PRICE: 200 FT/BOX

PER I NOSTRI DOLCI CHIDERE L’AIUTO AI CAMERIERI. NEI NOSTRI RISTORANTI DAL 01-10-2020 UTILIZZIAMO ESCLUSIVAMENTE 
MATERIALI DI IMBALLAGGIO DI DECOMPOSIZIONE ECOLOGICI E RICICLATI! PREZZO DEL IMBALLAGGIO 200 FT/CAD




